                     
                                           I  Введение

 В 2013 году исполняется 155 лет образования Амурской области,
я решила познакомиться с укладом жизни первых поселенцев нашей области и  Ивановской волости, именно так назывался наш район в конце 19 начале 20 века. Переселенцы добирались до Амурской области по два, три, четыре года на подводах. Они везли с собой  самое необходимое; немного одежды, посуды, инструмент для строительства.  Свой  дом и мебель стоили и мастерили на новом месте. 
 Одина из постояннодействующих экспозиций  Амурского областного краеведческого музея им. Г.С.Новикова–Даурского и Ивановского районного   музея показывает часть крестьянской избы.
Слово «изба» у большинства людей естественно, соединяется со словом «деревня». Эта ассоциация верная. В прошлом «избой» всегда называлось жилище,  расположенное в сельской местности: селе,  деревне, слободе,  хуторе. Такого же типа жилище, но построенное в городской черте, носило название «дом».

Объект исследования: экспозиции и документация Амурского областного краеведческого и Ивановского районного историко-краеведческого музеев.
Предмет исследования: Музейные предметы, отражающие культуру и быт первопоселенцев, предметы домашней утвари.
Методы исследования: анализ литературы, встречи со специалистами
музеев, изучение музейной документации.


II Основная часть

1. Крестьянский дом трудно было представить без многочисленной утвари, накапливавшейся десятилетиями, если не столетиями, и буквально заполнявшей его пространство. В русской деревне утварью называлось «все движимое в доме, жилище», по словам В. И. Даля, автора «Толкового словаря великорусского живого языка», составленного в середине XIX века. Фактически утварь - это вся совокупность предметов, необходимых человеку в его обиходе. Утварь - это посуда для заготовки, приготовления и хранения пищи, подачи ее на стол; различные емкости для хранения предметов домашнего обихода, одежды; предметы для личной гигиены и гигиены жилища; предметы для разжигания огня, хранения и употребления табака и для косметических принадлежностей.
Крестьянская традиционная утварь на всей территории расселения русского народа была однотипной. Местные варианты предметов утвари фактически отсутствовали или, во всяком случае, менее бросались в глаза, чем, например, в одежде, пище. Терминология часто менялась в зависимости от способа изготовления сосуда: сосуд для квашения овощей бондарной работы кадка, долбленный из дерева - долбленка, выделанный из глины - корчага.
В русской деревне употреблялась в основном деревянная и гончарная утварь. Металлическая, стеклянная, фарфоровая была распространена меньше. Деревянная утварь преобладала в лесной полосе России, гончарная - в ее степных и лесостепных районах.
Деревянная утварь по технике изготовления могла быть долбленой, бондарной, столярной, токарной. В большом употреблении была также утварь, изготовленная из бересты, плетенная из прутьев, соломы, корней сосны. 
Некоторые из необходимых в хозяйстве деревянных предметов изготавливались силами мужской половины семьи. 
Большая же часть предметов приобреталась на ярмарках, торжках, особенно это касалось бондарной и токарной утвари, изготовление которой требовало специальных знаний и инструментов. На ярмарки губернского или уездного масштаба деревянную утварь привозили из крупных ремесленных центров России. На мелких сельских торжках продавались изделия местных ремесленников.
Вещи, изготовленные ремесленниками, отличались добротностью, прочностью, тщательностью отделки, то есть теми чертами, которые особенно ценились крестьянами, покупавшими их не только в расчете на сегодняшний день, но и на долгое использование в будущем.
Наличие металлической утвари в доме было ярким свидетельством зажиточности семьи, ее бережливости, уважения к семейным традициям. Такую утварь продавали только в самые критические моменты жизни семьи.
Традиционный набор утвари сохранялся в крестьянском хозяйстве вплоть до конца 30-х годов XX века. Однако новые, характерные для городского образа жизни вещи стали проникать в народный обиход гораздо раньше, еще в середине XIX века. Первоначально это была столовая утварь, вернее чайная. Вместе с самоваром и кофейником в быт крестьян вошли чайные чашки с блюдцами, сахарницы, вазочки для варенья, молочники, чайные ложки. В зажиточных семьях стали входить в обиход фаянсовые тарелки для индивидуального пользования во время праздничных трапез, формы для студня, рюмки, стаканы, бокалы, бутылки и т.п. Эта посуда обычно хранилась в стеклянных горках, стоявших в горницах, и служила украшением интерьера.
Наполнявшая дом утварь изготавливалась, приобреталась, хранилась русскими крестьянами, естественно, исходя из чисто практического ее использования. 



2. Предметы крестьянской утвари амурского областного краеведческого музея. 
 Ухват (вилы, емки, каргач, кнек, ожег, очеп, подъём, рогатина бабья, рогач, рычаг, угар, удалец) устройство для передвигания горшков и чугунов в печи, с помощью ухвата их можно было вынуть или установить в печи. Представляет собой металлическую дужку в виде железных двузубых вил с плоскими, плавно изогнутыми зубьями, укреплённую на длинной деревянной рукояти – он похож на рога коровы. Умение подхватить горшки требовало определённых навыков, которые приобретались длительной практикой. Термин ухват распространён почти по всей России.
В экспозиции областного музея мы видим четыре разных по размерам и по назначению ухвата.
- Ухват. Начало ХХ в.
- Ухват для хлебных форм, квадрат. 1930-е гг. был передан К.П. Атавиным из с. Журавлёвка, во время экспедиции музея по Архаринскому району.
- Ухват- рогач с деревянным черенком. Начало ХХ в.
- Рогач с деревянным черенком. 1-я пол. ХХ в.
Кочерга (дергач, загрёбка, каковка, кача, кинка, кичига, клюка, кокорюка, копан, корень, коряга, кочега, крюк, ожег, пехло, рычаг, шевырялка, ширяло). Представляет собой короткий, толстый железный прут с загнутым концом. Это приспособление для размешивания углей в печи, сгребания жара. Термин кочерга известен по всей России.
- Кочерга. Россия; 1-я половина ХХ в.
Чугунок. Сосуд из чугуна – углеродистого железа. В чугунке готовили пищу в русской печи, его форма была аналогична форме горшка. В крестьянском быту он появился, вероятно, в начале 20 в. Термин был распространён по всей России.
- Чугунок эмалированный. Начало ХХ в.
Сито. Приспособление для просеивания муки. Круглая коробка, состоящая из обода (обечайки) и сетчатого дна. Обечайка изготавливалась из осины или луба, сшивалась лыком. Сетка ткалась из конского волоса, с очень мелкими ячейками. Высота обычно была около 10 см, диаметр дна 20-30 см. мука через сито просеивалась на ночву. пропускалось через сито только мука очень мелкого помола, хорошего качества. Термин встречался повсеместно.
На выставке представлены три различных сита и одно решето.
- Решето - сито металлическое в форме чашки. Начало ХХ в.
- Сито четырёхгранное. Россия, начало ХХ в.
- Сито для просеивания муки. Принадлежало Марии Васильевне Лепёхиной. Россия, начало ХХ в.
Корыто (бадья, жёлоб, кемья, колган, колда, комейка, комяга, коняга). Утварь, имевшая в крестьянском хозяйстве разнообразное назначение. Она использовалась для кормления скота, замачивания белья, купания младенцев, остуживания пива, сусла при пивоварении, для приготовления еды. Корыто выдалбливалось из ствола дерева, преимущественно липы, осины. Оно всегда было вытянутой формы с закруглённым дном, невысокими бортами. Несмотря на свою форму, оно было достаточно устойчиво и удобно в работе. Корыта были самых разных размеров, в зависимости от назначения. Для кормления домашних животных использовались корыта до 60-70 см длиной. Такие же корыта употреблялись для рубки капусты для квашения.
Кадка (кадушка, кадь). Ёмкость для заготовки впрок солений, квашений, мочений, использовалась также для кваса, воды, для хранения муки, крупы. Как правило, кадки были бондарной работы, т.е. делались из деревянных дощечек – клёпок, стянутых обручами. Кадки изготавливались из древесины лиственных деревьев: осины, липы, дуба: обручи – из ветвей ивы, сирени, черёмухи, орешника. Особенно ценились дубовые кадки. Кадки делались в форме усечённого конуса или цилиндра. Необходимой принадлежностью кадок были кружок и крышка. Кадки были разные по размеру: высота от 30 до 100 см, диаметр – от 28 до 80 см. они хранились в сенях, клетях, подполье, амбаре, чулане.



 Кадки и бочки, используемые для наливных продуктов питания, имели обручи из полосового железа. Кадки были распространены по всей России. С давних пор, их находят при раскопках древнерусских городов, селений. Первое упоминание о кадке (каде) относится к 997 г. 
- Бочонок (кадка) для хранения мёда и др. пищевых продуктов. Привезён переселенцами из центральной России в начале XX в. Передала А.А. Смускина, с. Таскино. Для хранения мёда бочки, кадки изготавливали из липы, в ней мёд сохраняет первоначальную свежесть и аромат.
- Бочонок (макитра деревянная) для хранения ягод. Россия, к. XIX - н. XX вв.
Маслобойка, приспособление для сбивания  изготовления коровьего (сливочного, русского) масла. Представляет собой цилиндрический узкий высокий сосуд из клёпок (высота 70-80 см, диаметр 15-20 см), плотно закрытый крышкой; в отверстие в центре крышки пропускалась мутовка, которой и пахтили, сбивали, сколачивали налитые в маслобойку сметану или сливки, желательно топлёные в русской печи. Жировые вещества сбивались в комки, плававшие в жидком пахтанье, пахте, сколотине. Маслобойки в русском быту появились, вероятно, с середины 19 в. в более раннее время масло сбивали в кринках.
На выставке представлены две разных по виду маслобойки:
- Маслобойка берестяная. Принадлежала Е.И. Полецкой. с. Бомнак, начало XX в.
- Маслобойка. Принадлежала А.А. Автамову. Россия, 1-я треть XX в.
Сковородник (блинник, выхтень, дежка, емки, загнётка, клюка, клюшка, крюк, лепёшечник, насковородник, пашник, печальник, печелюжник, подчапельник, цапельник, цапля, чапела, чапельник, чаплик, чапляк), предмет домашнего обихода. Имеет вид металлической пластины на деревянной ручке, конец которой раздвоен и изогнут; используется для захватывания и вынимания из печи горячей сковороды. Термин сковородник (чапельник) был известен уже в 16-17 вв.; этим предметом поднимали глиняные сковороды больших размеров с низким краем. В 18-20 вв. этим термином широко пользовались в Вологодской, Енисейской, Московской, Пермской, Псковской, Уфимской губерниях, в Карелии и на Урале.
На выставке представлены два сковородника без деревянного черенка:
- Сковородник (чапельник) кустарного производства. Россия, начало ХХ в.
- Сковородник. Начало ХХ в.
Коромысло (коромысел). Приспособление для переноса вёдер, бадеек, корзин изготавливалось из липы, осины, ивы, древесина которых отличается лёгкостью, гибкостью, упругостью. В быту русского народа были известны коромысла разной формы. 

   3. Убранство крестьянской избы.

      Всё в доме зависело от печи, достаточно вспомнить, что само слово «изба» произошло от слова « истобка», «истопить». Печь в крестьянском доме ставили на фундамент из брёвен – на опечек, внутри выкладывали – днище, где горели дрова и готовили пищу. Верхняя часть называлась сводом. Отверстие печи называлось устьем. Печь занимала почти одну четвёртую часть крестьянской избы. Её ставили в одном из углов, справа или слева от входа, но так, чтобы она была хорошо освещена. Небольшое пространство между стеной и печью называли запечье – его использовали для хозяйственных нужд. 
Печь любили все в крестьянской семье: она кормила вкусной, пропаренной едой. Печь грела дом, на ней спали старики. Но более всего времени проводила около печи хозяйка дома. Угол около устья называли- бабий кут, то есть женский угол. Здесь хозяйка готовила пищу, здесь был шкаф для хранения кухонной посуды – посудник. Другой угол был мужским – он был около двери напротив окна. Здесь хозяин на лавке работал, а иногда и спал. Под лавкой хранили крестьянское добро. А на стене висела конская сбруя, одежда и принадлежности для работы. Угол этот назывался коник. 
Главным углом крестьянского дома был красный угол: в нём располагались иконы в божнице, под ними обеденный стол. Это почётное место крестьянской избы всегда делали по диагонали от печи. Входивший с порога человек обязательно устремлял свой взор на этот угол, снимал шапку, крестился, низко кланялся иконам,  а потом здоровался. Крестьяне любили иконы: их хранили свято и передавали из поколенья в поколенье. У иконы зажигали лампады - специальные небольшие сосуды с маслом, украшали божницу вышитыми полотенцами. 
Русская изба интересна ещё и тем, что почти всё в ней было сделано своими руками. Мебель была самодельная, деревянная. Стол размером по числу едаков, лавки, прибитые к стенам, переносные скамейки, сундуки. В сундуках хранилось добро, поэтому обивали их железными полосами, закрепляли замки. Чем больше сундуков в доме, тем богаче семья.
Крестьянская изба отличалась чистотой, уборку делали регулярно, часто меняли занавески и рушники. Рядом с печью всегда был рукомойник- глиняный кувшин с двумя носиками. Долгие столетья крестьянская изба с её нехитрой утварью передавалась из поколения в поколение, не менялась.

  4. Музейные предметы быта Ивановского районного историко-краеведческого музея.

     Узнав устройство крестьянской избы, мне стало интересно какого периода времени предметы крестьянской утвари в нашем Ивановском районном историко-краеведческом музее в экспозиции «Культура и быт первых переселенцев», кто их изготовил, кто передал на хранение. Работа это оказалась большой и интересной, так как в экспозиции  представлено 56 предметов быта. 
  Я познакомилась с документами и актами внутримузейной передачи, на основании которых я выяснила, что самыми старинными предметами, являются: 



1. Ночва- сельница с орнаментом, середина- конец 19 века. Корытце с  небольшим углублением с ручками, долблёное из дерева с наружи и по краям нанесён орнамент краской (белая, голубая, красная). Корытце для муки, применялось для выпечки хлеба. Поступление из старых фондов.   
2. Ковш  деревянный, долблёный, с круглой чашкой и круглой ручкой конец 19-ого века.
3. Сундук деревянный на колёсах с ручками. Начало 20 века. Поступил в 2011 году из семьи Рыбниковых.  Прибыл сундук из Липецкой области село Березнячовка.
4. Сундук деревянный конец 19 века. Поступил от Аллы Антоновны Прилипко в 1989 году. Этот сундук принадлежал Канюка Клавдии Васильевны из Ивановки а ей достался от её родителей.



Вывод:

    В ходе исследования я пришла к выводу, что наша Амурская область является уникальной, так как в период заселения сюда приезжали жители разных губерний России, и все они несли свою культуру, свой быт, уклад жизни. Всё это нашло отражение в появлении ни с чем несравнимого нового историко-культурного сообщества. 
Изучая предметы быта и уклад жизни наших прапрадедушек и бабушек, я поняла, что чтобы жить в достатке необходимо было много трудиться, а семью того времени можно сравнить с маленьким производством, потому что уже с малых лет дети учились плести лапти, выпиливать ложки, вышивать, вязать и многое другое. 
   Мне  ещё много предстоит узнать и изучить по данной теме, ведь устройство крестьянской избы связано с традициями наших предков, а традиции у нас богатые и интересные.
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